УЧЕБНЫЙ ПЛАН ПО СПЕЦИАЛЬНОСТИ 19.02.11 ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ ИЗ РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ (ЗАОЧНОЕ ОБУЧЕНИЕ)
	индекс
	Наименование дисциплины, МДК
	Форма пром. аттестации
	Учебная нагрузка

	
	
	
	Очное отд.
	Самосто-
ятельная
	Аудитор-ная З/О

	
	1 курс
	
	1022
	862
	160

	СГ.01
	История России
	ДЗ
	40
	28
	12

	СГ.02
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	ДЗ
	74
	62
	12

	СГ.04
	Физическая культура
	З
	160
	144
	16

	СГ.05
	Основы финансовой грамотности
	ДЗ
	42
	30
	12

	СГ.07
	Основы философии
	ДЗ
	38
	26
	12

	ОП.01
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве
	Э
	114
	92
	22

	ОП.05
	Математика
	З
	40
	28
	12

	ОП.06
	Химия
	З
	256
	226
	30

	ОП.16
	Введение в специальность
	З
	32
	22
	10

	МДК.01.01
	Техническое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	Э
	162
	146
	16

	СГ.03
	Безопасность жизнедеятельности (УЗ)
	-
	12
	10
	2

	ОП.04
	Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности (УЗ)
	-
	48
	46
	2

	ОП.09
	Основы технической механики (УЗ)
	-
	4
	2
	2

	
	2 курс
	
	1034
	874
	160

	СГ.03
	Безопасность жизнедеятельности
	З
	58
	48
	10

	СГ.06
	Основы бережливого производства
	ДЗ
	42
	30
	12

	ОП.02
	Процессы и аппараты пищевых производств
	Э
	134
	116
	18

	ОП.04
	Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности
	З
	42
	30
	12

	ОП.07
	Экологические основы природопользования
	З
	32
	22
	10

	ОП.08
	Инженерная графика
	-
	28
	22
	6

	ОП.09
	Основы технической механики
	ДЗ
	26
	12
	14

	МДК.01.02
	Технология хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	ДЗ
	628
	562
	66

	УП.01
	Учебная практика по ПМ.01
	З
	36
	26
	10

	ОП.11
	Метрология и стандартизация (УЗ)
	-
	8
	6
	2

	
	3 курс
	
	1192
	1032
	160

	ОП.08
	Инженерная графика
	З
	48
	38
	10

	ОП.10
	Основы электротехники
	ДЗ
	36
	20
	16

	ОП.11
	Метрология и стандартизация
	З
	52
	40
	12

	ОП.13
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	ДЗ
	62
	46
	16

	МДК.01.02
	Технология хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	Э
	286
	256
	30

	УП.01
	Учебная практика по ПМ.01
	ДЗ
	36
	26
	10

	ПП.01
	Производственная практика по ПМ.01
	Э
	144
	140
	4

	ПМ.01.ЭК
	Экзамен по модулю ПМ.01
	
	6
	4
	2

	МДК.02.01
	Организация процессов производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	Э
КР
	140
	126
	14

	УП.02
	Учебная практика по ПМ.02
	ДЗ
	72
	52
	20

	ПП.02
	Производственная практика по ПМ.02
	-
	144
	140
	4

	МДК.03.01
	Производственно-технологический контроль
	-
	48
	40
	8

	УП.03
	Учебная практика по ПМ.03
	З
	36
	26
	10

	ПП.03
	Производственная практика по ПМ.03
	-
	72
	70
	2

	МДК.04.01
	Организация работы структурного подразделения (УЗ)
	-
	10
	8
	2

	
	4 курс
	
	
	
	160

	ПМ.02.ЭК
	Экзамен по модулю ПМ.02
	Э
	6
	4
	2

	ОП.03
	Автоматизация Технологических процессов
	З
	82
	66
	16

	ОП.12
	Правовые основы профессиональной деятельности
	З
	60
	50
	10

	ОП.14
	Охрана труда
	З
	32
	18
	14

	ОП.15
	Основы предпринимательства
	З
	23
	18
	14

	МДК.03.01
	Производственно-технологический контроль
	Э
	35
	29
	6

	МДК.03.02 
	Контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции
	
	83
	69
	14

	УП.03
	Учебная практика по ПМ.03
	ДЗ
	72
	62
	10

	ПП.03
	Производственная практика по ПМ.03
	Э
	72
	70
	2

	ПМ.03.ЭК
	Экзамен по модулю ПМ.03
	
	6
	4
	2

	МДК.04.01
	Организация работы структурного подразделения 
	Э
	76
	60
	16

	УП.04
	Учебная практика по ПМ.04
	ДЗ
	36
	26
	10

	ПП.04
	Производственная практика по ПМ.04
	Э
	36
	34
	2

	ПМ.04.ЭК
	Экзамен по модулю ПМ.04
	
	6
	4
	2

	МДК.05.01
	Выполнение работ по рабочей профессии «Кондитер»
	Э
	186
	162
	24

	УП.05
	Учебная практика по ПМ.05
	ДЗ
	36
	26
	10

	ПП.05
	Производственная практика по ПМ.05
	Э
	36
	34
	2

	ПМ.05.ЭК
	Экзамен по модулю ПМ.05
	
	6
	4
	2

	ПДП
	Преддипломная практика
	ДЗ
	144
	142
	2

	
	ИТОГО по курсам
	-
	4248
	3608
	640

	
	Государственная итоговая аттестация
(демонстрационный экзамен, 
	6 недель
	216
	0
	216

	
	ИТОГО
	-
	4464
	3608
	856


Примечание: УЗ – установочное занятие; З – зачет; ДЗ – зачет с оценкой; Э – экзамен; КР – курсовая работа.
